CASALEGRE

Lebensqualitat am Heitern

Wochenhit

*%*

Fleischkase Cordon bleu

(Schwein, Greyerzer)
Tannzapfenkroketten

Montag — Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

Montag 28.07.2025

Bouillon mit Buchstaben

*k*%

Buntes Hackfleisch-Spiessli (Schwein + Rind)
Kartoffelgratin, gedampfte zweifarbige Ruebli
Vegi: Zucchini-Piccata
Gedunsteter Blattspinat

Dienstag 29.07.2025

Fruhlingszwiebelsuppe

*k%k

Sautiertes Pouletbrustli mit
Estragonschaumsauce, Griessnocken &
gedunstete Kefen
Vegi: Cordon _t_)leu (Wirz, Austernpilz, Greyerzer)
Uberbackene Tomate

Mittwoch 30.07.2025

Bouillon mit Eierblumen

*k%

Kernser Spaghetti Ruebli-Speck-Sauce
Reibkase, Dessert: Aprikosen-Tiramisu

*k%

Vegi: Tomaten-Gemuse-Sauce
Gedampfte Pfalzer Ruebli

Donnerstag 31.07.2025

Kerbelschaumsuppe

*%*%

Aargauer Schweinsbraten
Weissweinrisotto, Ratatouille
Vegi: Apfel-Peperoni-Gulasch

Geschmorte Bohnen

Freitag 01.08.2025

Heute bleibt das Restaurant geschlossen.

Wir feiern den Nationalfeiertag mit unseren
Bewohnenden, Mietern und Mitarbeitenden. Wir
freuen uns, Sie am Nachmittag im Tanner oder am
02. August wieder im Restaurant Brunnenhof
begrussen zu durfen.

Samstag 02.08.2025

Griesssuppe mit Lauchstreifen

*%*%

Trutengeschnetzeltes mit Krautersauce
Dreifarbige Kernser Nudeln
Wirz mit leichter Bechamel

*k%k

Vegi: GemuUseburger

Sonntag 03.08.2025

Weissweinschaumsuppe

*k*%k

Schweinsfilet-Medaillons im Speckmantel
Kartoffelstock, farbenfrohes Mischgemuse
Dessert: Zweifarbiges Schokoladenmousse

*k%

Vegqi: Paniertes Quornsteak

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fir Sie zu und legen Wert auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige
Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefligelprodukte kdnnen Hormone enthalten. Informationen zu
Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den Restaurationsmitarbeitenden.



