Wochenhit

*k*k

Pouletflugeli
Tartaresauce
Bratkartoffel

Montag - Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

CASALEGRE

Lebensqualitat am Heitern

Montag 05.01.2026

Bouillon mit Gemusekonfetti

*kk

Sautiertes Pouletbrustli mit
Limettenschaumsauce
Wildreis & gedunstete Erbsen

* k%

Vegi: Mais-Lauch-Platzchen
Zweierlei Bohnen

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

Fleischballchen mit Tomatensauce (Rind)

Gedunstete Zucchini & geschmorter Fenchel

Dienstag 06.01.2026

*k*k

Kernser Spaghetti

Reibkase

*kk

Vegi: Pestorahmsauce

Mittwoch 07.01.2026

Frahlingszwiebelsuppe

*kk

Rindsgeschnetzeltes Balsamico
Griessnocken & geschmorte Bohnen
Dessert: Caramelkopfli

*kk

Vegi: Pilzschnitte
Erbsli und Ruebli

Donnerstag 08.01.2026

Bouillon mit Sherry und Fideli

*k*k

Gehacktes (Rind)
Kernser Hornli
Apfelmus

*k*k

Vegi: Nuggets & Haussauce
Mischgemuse

Freitag 09.01.2026

Dillschaumsuppe

* k%

Adrio (Schwein, Kalb) mit Zwiebelsauce
Rostigaletten
Gedampfte Ruebli

*k*x

Vegi: Gemuseweggen
Geschmorte Bohnen

Samstag 10.01.2026

Brotsuppe mit Kimmel

*k*k

Pouletschnitzel im Eimantel
Dreifarbige Spiralen
Gedampfte Schwarzwurzel

*kk

Vegi: Gemuseragout

Sonntag 11.01.2026

Sellerieschaumsuppe

* k%

Sanft gegartes Schweinsfilet mit Cognacsauce
Kartoffelstock
Gedunsteter Rosenkohl
Dessert: Tobleronemousse

*kk

Vegi: Pilz-Stroganow

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige
Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefligelprodukte kdnnen Hormone enthalten. Informationen zu
Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den Restaurationsmitarbeitenden.



