Wochenhit

*kk

Rindshackspiess mit Rotweinsauce
Kartoffelstock

Montag - Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

CASALEGRE

Lebensqualitat am Heitern

Montag 12.01.2026

Bouillon mit Fladli

*kk

Kernser Hornli mit Hirzenberg-Sauce
(Rahm, Champignons, Tomate, Speck)
Reibkase

* k%

Vegi: Frischkasesauce
Gedampfte Ruebli

Dienstag 13.01.2026

Tomatenschaumsuppe

*k*k

Pouletgeschnetzeltes
Risotto

/weierlei Bohnen

*kk

Vegi: Alpler Magronen & Apfelmus
Gedampfte Pfalzer Ruebli

Mittwoch 14.01.2026

Gemuseschaumsuppe

*k*k

Gebackener Kalbs- Fleischkase
Rotweinsauce & Quarkspatzli
Geschmorter weisser Kabis mit Kimmel
Dessert: Haslikuchen
* k%

Vegi: Quorngeschnetzeltes Zurcher Art
Zucchettischeiben im Eimantel

Donnerstag 15.01.2026

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

*k*k

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone
Pommes Frites
Gedampftes Wurzelgemuse

*k*k

Vegi: Asia Eintopf mit roter Currysauce
Krautstiel mit Safranbechamel

Freitag 16.01.2026

Bouillon mit Backerbsen

* k%

Gebratenes Flunderfilet (Nordostatlantik)

im Eimantel mit Limetten-Mayo
Wildreis & Rahmspinat

* k%

Vegi: Brusseler-Piccata mit Tomatensauce
Gedunstete Erbsen

Samstag 17.01.2026

Klare Gemusesuppe

*k*k

Kernser Urdinkel- Spaghetti

Sauce Bolognese (Rind)
Reibkase

* k%

Vegi: Tomatensauce

Sonntag 18.01.2026

Peterlieschaumsuppe

Glasierter Kalbsbraten
Kroketten
Farbenfrohes Mischgemuse
Dessert: Marronicreme

Vegi: Gefullte Vegi Peperoni

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige
Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefligelprodukte kdnnen Hormone enthalten. Informationen zu

Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den Restaurationsmitarbeitenden.




