CASALEGRE

Lebensqualitat am Heitern

Wochenhit

*kk

Pouletstreifen mit Currysauce
Basmati Reis

Montag - Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

Montag 14.09.2026

Bouillon mit Gemusekonfetti

*kk

Sautiertes Maispoulardenbustchen (F)

mit Madeirajus & Neue Kartoffeln
Kohlrabli mit Gartenkrautern

*kk

Vegi: Mais-Lauch-Platzchen
Zweierlei Bohnen

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

Fleischballchen mit Tomatensauce (Rind)

Dienstag 15.09.2026

*k*k

Kernser Spaghetti & Reibkase

*kk

Vegi: Pestorahmsauce
Gedunstete Zucchini
Peperonata

Mittwoch 16.09.2026

Frahlingszwiebelsuppe

*kk

Rindsgeschnetzeltes Balsamico
Risotto & Ratatouille
Dessert: Zweifarbiges Schokoladenmousse

*kk

Vegi: Zucchini an Safransauce
Uberbackene Tomate

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone

Vegi: Fruhlingsrolle & Sweet and Sour Sauce

Donnerstag 17.09.2026

Bouillon mit Sherry und Fideli

*k*k

Pommes Frites
Gedampfte Ruebli

*k*k

Farbenfrohes Mischgemuse

Freitag 18.09.2026

Dillschaumsuppe

* k%

Gebratenes Saiblingsfilet (ISL) mit
Krauterhollandaise
Salzkartoffeln & Gefullte Tomate mit Spinat

*k*x

Vegi: Gemuseweggen
Geschmorte Bohnen

Samstag 19.09.2026

Brotsuppe mit Kimmel

*kk

Pouletsaltimbocca (Schwein)
Rotweinsauce
Dreifarbige Spiralen
Uberbackener Fenchel

* k%

Vegi: Vanille- Ruebli- Ragout

Sonntag 20.09.2026

Tomatenschaumsuppe

*Kk*

Glasierter Kalbsbraten
Kartoffelstock & geschmorte Bohnen
Dessert: Blatterteig-Torte

mit Vanillecreme und Fruchten

*kk

Vegi: Pilzragout

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch flr Sie zu und legen Wert auf saisonale, regionale Zutaten.
Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet.
Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte kdnnen Hormone enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und

Meerestieren erhalten Sie von den Restaurationsmitarbeitenden.




